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Heimenkirch, 20. April 2026 
 
Simply V legt eine neue Scheibe auf 
 
Mehr Würze, mehr Charakter: „Pikant Scharf mit Pfeffer & Chili“ bringt fri-
schen Schwung aufs Brot; und aufs Käsebrett 
Ob kreative Stulle, stylishes Cheeseboard oder das nächste virale Sandwich aus dem Feed – 
pflanzlicher Genuss ist längst Teil moderner Esskultur. Genau hier setzt Simply V an und er-
weitert sein Scheiben-Sortiment um eine neue Sorte mit Charakter: „Pikant Scharf mit Pfef-
fer & Chili“. Das Neuprodukt ist ab Anfang August im Handel erhältlich. 

Die Kombination aus aromatischem schwarzem Pfeffer und pikantem Chili sorgt für genau 
die richtige Portion Würze. Die Pfeffernote bringt Tiefe, das Chili eine angenehme, fein abge-
stimmte Schärfe – intensiv, aber harmonisch. Das Ergebnis: cremig, würzig, leicht spicy. Eine 
Scheibe, die auffällt, ohne zu übertreiben. 

Und man sieht, was man schmeckt: Sichtbare Pfefferkörner und Chili-Granulat machen jede 
Scheibe zum Hingucker – ideal für moderne Snackplatten, Brunch-Tafeln oder das nächste 
Picknick im Park. Einfach auflegen, kombinieren, genießen. 

 

Optimierte Rezeptur für das gesamte Simply V Scheiben-Sortiment  

Mit der neuen Sorte geht gleichzeitig eine Weiterentwicklung der gesamten Scheiben-Range 
einher. Simply V hat die Rezeptur der pflanzlichen Scheiben weiter verbessert – für ein noch 
besseres Geschmackserlebnis. 

Die Scheiben sind jetzt noch glatter, cremiger und bissfester; mit einem noch Käse-typische-
ren, natürlicheren Geschmack. Durch den Einsatz von Rapsöl statt Kokosnussöl überzeugt die 
neue Rezeptur zudem mit einem verbesserten Fettsäureprofil – mit weniger gesättigten und 
mehr ungesättigten Fettsäuren. Gleichzeitig sind die die Scheiben ab sofort mit Calcium an-
gereichert („reich an Calcium“, 240 mg/100 g). 

„Mit der neuen Rezeptur unserer Scheiben gehen wir einen wichtigen Schritt in der Weiter-
entwicklung pflanzlicher Käsealternativen. Unser Anspruch war es, Geschmack, Textur und 
Nährwertprofil noch einmal spürbar zu verbessern. Gleichzeitig bringen wir mit ‚Pikant Scharf 
mit Pfeffer & Chili‘ eine Sorte auf den Markt, die aktuelle Trends aufgreift und für noch mehr 
Abwechslung sorgt“, sagt Chiara Broeker, Category Director Dairy-Free bei Hochland. 

Neben der neuen Sorte „Pikant Scharf mit Pfeffer & Chili“ gibt es Simply V Scheiben in den 
beliebten Varianten „Mild“, „Würzig“ und „Kräftig Nussig mit Bockshornklee und Hanfsa-
men“. Für alle, die es klassisch mögen – oder immer wieder neu kombinieren wollen. 
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Simply V Scheiben passen in jeden Moment: auf die Avocado-Stulle am Morgen, ins Sandwich 
to go, in die Lunchbox im Büro oder als Highlight auf dem Abendbrot-Tisch. Voller Geschmack 
– ganz ohne Soja, Geschmacksverstärker Gluten und Laktose. Die Verpackungen sind „sehr 
gut“ recyclingfähig und tragen das „Made for Recycling“-Gütesiegel von Interseroh. 

Die neue pflanzliche Scheibe „Pikant Scharf mit Pfeffer & Chili“ ist ab Anfang August in der 
150-g-Packung im Handel erhältlich. Die UVP beträgt 2,49 Euro. 

 

Über Simply V 
Simply V – Simply Good. Unter der Marke Simply V werden die beliebtesten pflanzlichen Käse-
Alternativen hergestellt. Die Mission ist simple: Simply V macht pflanzliche Käse-Alternativen 
einfach, bunt & lecker – die Produkte bringen Farbe in den Kühlschrank und Geschmack auf 
den Tisch. Durch das breite Portfolio ist für jeden etwas dabei! Mehr noch, Simply V ist Markt-
führer im Segment, wurde aber bereits 2015 als Antwort auf den Wandel der Esskultur und 
der damit einhergehenden wachsenden Nachfrage nach pflanzlichen Lebensmitteln erschaf-
fen. Simply V gibt es zum Streichen, als Scheiben oder geriebene Varianten, als Feta- und Moz-
zarella-Alternativen, sowie für Grill und Pfanne. Die Produkte werden mit wenigen, ausge-
suchten Zutaten hergestellt, schmecken wie Käse und können genauso verwendet werden. 
Die Marke Simply V gehört heute zur Hochland-Gruppe, die über ausgereiftes Käse-Know-how 
verfügt und pflanzliche Alternativen für viele beliebte Käse-Kategorien entwickelt und produ-
ziert.   
 
Über Hochland 
Seit 1927 steht Hochland für Tradition und die Leidenschaft für Käse. Mit Hauptsitz in Hei-
menkirch im malerischen Allgäu zählt das Familienunternehmen zu den größten privaten Kä-
seherstellern Europas bei einem Umsatz von 2,36 Milliarden Euro und 440.100 Tonnen Käse-
absatz 2024. Rund 6.300 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter weltweit, davon 2.300 in Deutsch-
land, arbeiten täglich daran, Menschen mit Produkten zu begeistern. Das Sortiment ist viel-
fältig wie Käsegemäcker und umfasst so bekannte Marken wie Hochland, Almette, Grünlän-
der und Patros. Mit der Marke Simply V bietet Hochland Alternativen im Bereich pflanzlicher 
Ernährung für alle, die sich flexitarisch ernähren möchten. Als Familienunternehmen denkt 
Hochland in Generationen und übernimmt Verantwortung für Mensch und Umwelt. 


